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Azienda Agricola Beata Pierangelo

«Olio Le Bolli»

una gpremuta di paggione
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Da anni la nogtra famiglia si impegna a
garantire l'eccellenza ed & per questo che
facciamo olio extra vergine di oliva (GP
biologico seguendo serupologamente tutte le
fagi della produzione.

Per ottenere olii di alta qualita effettuiamo una
raccolta manuale col golo ugo di abbacchiatori
a gpalla e con particolare attenzione alla
tempistica: il tempo medio tra la raccolta e la
molitura & di <th.

Uno dei nogtri segreti? [l frantoio aziendale.
A pochi metri dagli ulivi, facilita la frangitura e
rende questo olio un vero e proprio oro
verde».




Le oltre OO0 piante su una superficie di 22 eftari ci permettono una grande
varieta di cultivar Togeane:
Leccino, Frantoio, Moraiolo, Pendolino, Leccio del corno, Seggianege, Maurino

donano un gapore particolare e pungente al nostro olio.




Bio perché?
Crediamo in un agricoltura genza pesticidi e che utilizza concimi naturali ed
anch’eqgi biologici; che abbia il minor impatto posgibile qui terreni e gia in
simbiogi con flora e fauna

[ nogtro olio extra vergine di oliva & biologico ed & certificato da (CEA.




Togcano GO

La storia, la qualita e 'esgenza di un'intera regione i posgono trovare in ogni
singola goceia dellolio extra vergine di oliva Le Boll:
egpreggione di un territorio unico!
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Frantoio “Pagliaia”
Grazie alla nogtra egperienza e ad un frantoio di ultima generazione dotato delle pit moderne tecnologie giamo in

grado di ottenere un olio con eccellenti qualita nutrizionali e organolettiche; bagsiegima acidita ( inferiore allo
0,02%) ed elevato grado di polifenoli sono 2 tra le peculiarita del nostro olio, oltre a un gugto unico e
riconoscibile grazie anche ai terreni in cui eregeono le nogtre olive situati intorno ai 5O0m glm




Quegte caratterigtiche rendono ['olio Le Bolli un prodotto

«amico” della nogtra ealute




CERTIFICATO DI CONFORMITA'

Allegato a Documento giustificativo ai sensi dell'art. 29, §1 del Reg CE 834/07
Prodotto BIOLOGICO

Certificato di Accreditamento PRD n.00408

Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, 1AF, ILAC / Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

CONFORMITY CERTIFICATE

Annex to Documentary evidence according to Article 29 §1 of EC Reg. No 834/07
Nome dell'operatore - Name of the operator ORGANIC Product
BEATA PIERANGELO el el

IT BIO 006 B1182
PODERE BOLLI 63

53030 RADICONDOLI (S1) IT
Partita VA 00864650528

L
Numero identificativo documento giustificativo Numero identificativo
N° reference of Documentary evidence N° Reference

s 2020100640 10080 del 06/1012020

{

MEETS THE REQUIREMENTS OF
ORGANIC PRODUCT
Reg. EC 834/07 AND EC 889/08

E' CONFORME Al REQUISITI DEL
PRODOTTO BIOLOGICO
Reg. CE 834/07 E CE 889/08

LISTA DELLE SEDI OPERATIVE LIST OF PRODUCTION UNIT

Descrizione / Indirizzo
Description/Address

BEATA PIERANGELO - FRANTOIO

LOC. PAGLIAIA
RADICONDOLI (SI) ITALY
AZ.AGR. BEATA PIERANGELO

PO. BOLLI, 67
RADICONDOLI (SI) ITALY

Il presente documento é valido solo se allegato al documento giustificativo e autorizza I'operatore ad utilizzare nell'etichettatura,
nella pubblicita o nei documenti commerciali dei prodotti in esso indicati, i termini riservati al metodo di produzione biologico.

Il presente documento e di proprieta di ICEA al quale deve essere restituito su richiesta; esso pud essere sospeso o revocato in
qualsiasi momento da ICEA nel caso di accertata inadempienza dell organizzazione certificata. Il certificato & rilasciato
nellambito dello schema accreditato ISO/IEC 17065:2012 da ACCREDIA (www.accredia.it) e sostituisce le precedenti revisioni
elo certificati emessi.

Nel caso di vendita di prodotto sfuso, il cliente deve essere un operatore controllato. Per verificare la validita del certificato vai sul
sito www.icea.bio
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This present document is valid only as annex to the documentary evidence, and authorizes the operator to use on labels, publicity or trading
documents of the listed products, the specific terms related to the organic production method.

This document belongs to ICEA and shall be returned on request; it can be suspended or withdrawn by ICEA at any time in case of non fulfilment
as ascertained. It is issued under the certification scheme accredited ISO/IEC 17065:2012 by ACCREDIA (www.accredia.it) and it replaces the
previous andior the previous conformity certificates issued.

In the case of selling product in bulk, the buyer must be a controlled operator. You can check the validity of this certificate on the website
‘www.icea.bio

1CEA Via Giovanni Brugnati, 15 - 40122 Bologna [italy] - Tel. +39 051 272984 - Fax +39 051 232011 - C.F. - Partita IVA 02107241206 - keaRicea nfo - www.iceaafo
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CERTIFICATO DI CONFORMITA'

Allegato a Documento giustificativo ai sensi dell'art. 29, §1 del Reg CE 834/07

Prodotto BIOLOGICO

Certificato di Accreditamento PRD n.00408.

Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF, ILAC / Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

CONFORMITY CERTIFICATE

Annex to Documentary evidence according to Article 29 §1 of EC Reg. No 834/07

Nome dell'operatore - Name of the operator ORGANIC Product

Codice Odc / CB Code
BEATA PIERANGELO IT BIO 006 B1182
PODERE BOLLI 63

53030 RADICONDOLI (SI) IT
Partita IVA 00864650528

LISTA DEI PRODOTTI CERTIFICATI LIST OF AUTHORIZED PRODUCTS

B10ZBNL0 9P 00 'A% 10 P DO

e
Descrizione (1) Categoria (2) Note
Name of product Category Notes
OLIO ESTRATTO CONTO PROPRIO E CONTO BIOLOGICO/ORGANIC
TERZI
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIOLOGICO/ORGANIC “*ETICHETTATO*
OLIVE DAOLIO BIOLOGICO/ORGANIC
1L del prodotto & - The operator is responsible for the correct classification of the products.

2 Nella denominazione di vendita degli alimenti trasformati, il termine biologico pud essere utilizzato purché almeno il 95% degli ingredienti di origine agricola sia biologico
- Regarding processed food, the term organic may be used in sales description provided that at least 95% of its ingredients of agricultural origin are organic.

Ufficio emittente/Issuing office: Data fine validita/Expiry date
Toscana 06/10/2023
Viale Mazzini, 13, 50132, FIRENZE, FI

Il Comitato di Certificazione
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ICEA Via Giovanai Brugnoll, 15 - 40122 Bologna [Rtaly] - Tel +39 051 272984 - Fax #39 051 232011 - CF. - Partita IVA 02107241206 - keaRicea bnfo - www.iceadafo
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Per ogni altra informazione, non egitate a contattarei.

D wwwlebollit

G +309 3355300086 Dierangelo
+30 3661467050 Qara

WhQA +30 3355300086 Dierangelo
ats.
® +30 3661467050 Qara

@ agriturigmolebolli

Bl Arituriomo LeBoli - Radicondol

D YouTube (.1 Agriturigmo

A pregto, Dierangelo


http://www.lebolli.it/

